


LaMaisonde ChampagneROEDERERacquiertle ChâteauRÉAUT,

Le vignoble de 26 ha est entièrement replanté en haute densité

(5600pieds/ha) à ƭΩŀƛŘŜde sélectionsmassalesissuesde Premiers

Crus. Le premier millésime produit ŘΩŜȄŎŜƭƭŜƴǘǎrésultats, mais la

maisonROEDERERacquiertle CruClasséChâteauPichonLongueville

surlequelelledécidedeseconcentrer

2003

. YannickEVENOUréunit une dizaineŘΩŀƳƛǎde Bordeaux et de

Bourgogneet rachètentensemblele domaineaccompagnéspar 430

investisseursparticuliersqui endeviennentcopropriétaires.

2012

2018

2019

Château REAUTse dote ŘΩǳƴchai iconoclaste de haut niveau

techniqueet dotéŘΩǳƴoutil réceptifaupanoramaexceptionnel.

Lancement des certifications environnementales.

2022 Château REAUT élargit le cercle des co-propriétairesa plus de 700 

sur 26 pays.

[ŀƴŎŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ /ƻƴǾŜǊǎƛƻƴ Ł ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ .ƛƻƭƻƎƛǉǳŜΦΦ



Prés de 700 co-propriétaires particuliers issus de 26 pays

différents ont rejointƭΩŀǾŜƴǘǳǊŜde châteauREAUT.

Ils ont le plaisir ŘΩşǘǊŜles ambassadeursdu Châteauet de

partagerdes momentsconviviauxcommecette journée de la

fête desvendanges(laplusgrandeà Bordeaux).

Fête des vendanges

ω2021 
Ouverture de nouvelles parts de copropriétaires



Emplacement

Un coteau à 100 m ŘΩŀƭǘƛǘǳŘŜsurplombantla

Garonnefaceau SudOuest,captantbeaucoup

de soleil, toujours ventilé et naturellement

drainé

Vignoble

5 600 pieds / hectare : 

Å Merlot 70%, 

Å Cabernet Sauvignon 25%, 

Å Cabernet Franc 5%.

Superficie : 26 hectares

Sol 

Sol graveleux profond, Calcaire et argilo-calcaire,



ω Vignoble planté en haute densité (5 600 Pieds /ha)

ω {ŞƭŜŎǘƛƻƴǎ ƳŀǎǎŀƭŜǎ ƛǎǎǳŜǎ ŘŜ ǇǊŜƳƛŜǊǎ DǊŀƴŘǎ /Ǌǳǎ

ω /ƻƴǾŜǊǎƛƻƴ Ŝƴ ŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ .ƛƻƭƻƎƛǉǳŜ нлнл-2022

ω ¢ǊŀǾŀǳȄ ŘŜ ǎƻƭΣ ŜŦŦŜǳƛƭƭŀƎŜ ƳŀƴǳŜƭΣ ŜƴƎǊŀƛǎ ǾŜǊǘǎ ƴŀǘǳǊŜƭǎ

ω ±ŜƴŘŀƴƎŜǎ ƳŀƴǳŜƭƭŜǎΣ ǘŀōƭŜǎ ŘŜ ǘǊƛ ǾƛōǊŀƴǘŜǎ

ω /ŜǊǘƛŦƛŎŀǘƛƻƴǎ ŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘŀƭŜǎΥ ¢ŜǊǊŀǎ ±ƛǘƛǎΣ I±9 ƴƛǾŜŀǳ оΣ  L{h мпллм 

et Ŝƴ ŎƻƴǾŜǊǎƛƻƴ ǾŜǊǎ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ .ƛƻƭƻƎƛǉǳŜ

Adhérent de la charte Bien vivre ensemble Vendanges manuelles



[ΩŞǉǳƛǇŜΥ 

Gérant Fondateur : Yannick Evenou 

Culture et chai : Guillaume Gracieux et Muriel Ballarin

Ventes et marketing : ZoëLagnel

Administration : Dominique Gabilondo

Cuisine et assistance technique chai et vignes : Nadia Qissabi

Muriel Ballarin
Maitre de chai

Guillaume Gracieux
Chef de Culture

Yannick Evenou 
Fondateur

Gérant

Nadia Qissabi
Cuisine et 
technique

Dominique Gabilondo
ADVet Oenotourisme

Zoë Lagnel
Commerciale


